LE PERCHOIR

LE RESTAURANT VUE LAC DU ROSSIGNOL

Menvu de la semaine

Lundi 17 Aout

Salade de cceurs d'artichauts feves, vinaigrette citron
Cote de veau, purée de carotte a l'orange
Tropézienne

Mardi 18 Aot

Tomates farcies froides, riz, thon, herbes
Péche du jour, legumes frais
Tarte citron meringuée

Mercredi 19 Ao0t

Velouté de courgettes et basilic, croGtons
Gratin de macaronis, jambon, béchamel
Fromage blanc et confiture

Jeudi 20 Ao(t

Carpaccio de radis roses, beurre de ciboulette
Filet de porc mignon, sauce moutarde a I'ancienne, pommes de terre sautées
Glace a la coupe et sa chantilly

Vendredi 21 Ao(t

Oeuf mollet pané, creme de champignons des bois et crouton a I'ail
Dos de lieu noir facon meuniére, polenta crémeuse et légumes du moment
Tarte fine abricot

Samedi 22 Aout

Pissaladiere individuelles
Saucisse de Toulouse, risotto aux cepes, parmesan
Salade de fruits frais

Dimanche 23 Ao(t

Soupe froide de melon, pasteque, menthe
Supréme de poulet réti, Iégumes verts
Créme brllee

Assiette 3 fromages 5€
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