
L E  P E R C H O I R
L E  R E S TA U R A N T  V U E  L A C  D U  R O S S I G N O L

Menu de la semaine
Lundi 31 août

Velouté de courge butternut, éclats de châtaignes
Rôti de veau aux olives et tomates cerises, tagliatelles fraîches

Entremet abricot basilic

Mardi 1er septembre
Soupe au pistou (version légère pour la fin d'été)

Quenelles de brochet, sauce Nantua, riz
Petit pot de crème au café

Mercredi 02 septembre
Salade de poire, Roquefort et noix

Joue de bœuf braisée au vin rouge, carottes et oignons grelots
Pêche Melba

Jeudi 03 septembre
Tartare de saumon frais, avocat, aneth

Rôti de porc, poêlée de girolles et purée de pommes de terre
Crême brulée maison

Vendredi 04 septembre
Velouté de topinambour

Pêche du jour, purée de carottes, sauce au lait de coco
Brownie et crème anglaise vanille

Œuf mimosa, chips de lard et ciboulette
Gratin de crozets au reblochon, salade verte

Salade d’agrumes, bouillon aux épices et madeleine

Poêlée de champignons de Paris à l'ail et persil
Roulade de veau farcie aux épinards et ricotta

Paris Brest

Samedi 05 septembre

Dimanche 06 septembre

Assiette 3 fromages 5€
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