
Menu de la semaine
 

Lundi 03 Août

 

 
Jeudi 06 Août

Croustillant de chêvre frais, miel de lavande
Sauté de veau, riz basmati aux herbes

Choux fruits rouges vanille

Vendredi 07 Août
Burrata, pesto de roquette, tomates cerises confites, pignons Pêche du

jour, légumes glacés, jus corsé
Gâteau breton et confiture fruits rouges

Samedi 08 Août
Caviar d’aubergine fumée, houmous de sésame et herbes fraiches

Filet de volaille de bresse et purée de céleri
 Framboisier

Dimanche 09 Août

 

Mardi 04 Août

 

Mercredi 05 Août
Gaspacho vert (concombre, menthe, avocat), crevettes

Sauté de boeuf, réduction de porto, gratin dauphinois 

 

 

Glace à la coupe et sa chantilly

Bruschetta aux poivrons grillés et anchois
Cuisse de canard confite, écrasé de pomme de terre à l’ail

Pêche rôti au miel et sorbet pêche de vigne

Salade de haricots verts, pommes de terre nouvelles, oeuf dur
Blanc de poulet fermier, ratatouille confite

Tartelette chocolat

Terrine de légumes d’été, coulis de poivrons rouges
Pêche du jour, embeurré de poireaux, sauce au beurre blanc citronnée

Salade de fruits frais

Assiette 3 fromages 5€

L E  P E R C H O I R
L E  R E S TA U R A N T  V U E  L A C  D U  R O S S I G N O L

Nouveauté

Pour l’été

Coupe de glaces

Salade Césarau poulet fermier, pancetta,
parmesan, croutons, salade, tomateet oeuf poché

14.50€
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