
L E  P E R C H O I R
L E  R E S TA U R A N T  V U E  L A C  D U  R O S S I G N O L

Menu de la semaine
Lundi 20 juillet

Salade niçoise revisitée
Brochettes de poulet marinées au citron et thym, salade grecque

Flan à la vanille

Mardi 21 juillet

Verrine de gaspacho de concombre et yaourt grec
Crevettes tigrées grillées, purée de carottes au cumin et jus de fruits rouges réduit

Choux Paris Brest noix de cajou

Mercredi 22 juillet
Samoussas de légumes croquants

Curry vert de poulet et légumes de saison (poivrons, courgettes, aubergines), riz gluant parfumé
Brochettes de fruits frais

Jeudi 23 juillet
Cromesquis de reblochon, salade verte aux noix

Filet de veau aux girolles, pommes de terre grenailles
Sablé breton framboise

Vendredi 24 juillet
Velouté froid de melon au porto, chiffonade de jambon et basilic frais

Pêche du jour, julienne de légumes et sauce vierge aux agrumes
Boule de glace au choix

Assiette de charcuterie artisanale de Savoie
Diots de Savoie au vin blanc et sa polenta

Soupe de fraise et madeleine vanille

Salade de tomates du jardin, vinaigrette échalote et ciboulette
Suprême de pintade, purée de carotte au gingembre

Nougat glacé, coulis de fruit rouge

Samedi 25 juillet

Dimanche 26 juillet

Assiette 3 fromages 5€

Nouveauté

Pour l’été

Coupe de glaces

Salade Césarau poulet fermier, pancetta,
parmesan, croutons, salade, tomateet oeuf poché

14.50€
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