
L E  P E R C H O I R
L E  R E S TA U R A N T  V U E  L A C  D U  R O S S I G N O L

Nouveauté
Salade Césarau poulet fermier, pancetta,

parmesan, croutons, salade, tomateet oeuf poché
14.50€

Menu de la semaine

Mardi 2 Juin
Poireaux vinaigrette aux agrumes, condiment graine de

moutarde
Pêche du jour, flan de courge au cumin

Fromage blanc et confiture

Mercredi 3 Juin
Asperges blanches , sauce tartare

Quart de poulet rôti , purée à l’ancienne et jus de poulet
Flan au chocolat

Jeudi 4 Juin
Salade de chèvre chaud gratiné

Pièce du boucher, pommes Pont neuf, beurre maitre d’hôtel
Salade de fruits fraiche

Vendredi 5 Juin
Oeuf poché, crème de champignons

Pêche du jour, tombée d’endives à l’orange
Choux spéculos et café

Samedi 6 Juin

Dimanche 7 Juin
Trio de quinoa, vinaigrette citron et légumes croquants

Gâteau de foie de volaille, coulis de tomate et champignons
Carpaccio au poivre de tchuli

Assiette 3 fromages 5€

Lundi 1er Juin
Salade de mâche au roquefort et aux noix

Paleron de bœuf à la manière d’un pot au feu
Clafoutis cerise

Soupe melon aux vinaigres de framboise et groseille
Onglet de veau, purée de tomate aux herbes fraiches et

pommes duchesse
Tarte aux fraises
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