
Assiette 3 fromages 5€

Duo de mise en bouche
Saumon façon gravelax aux baies roses, crême de citron vert à l’aneth

Confit de canard, pommes salardaises
Fraisier

Menu de la semaine
Lundi 25 Mai

Gaspacho jaune au curry
Poulet caramélisé au miel et carottes rôties

Café Liégeois

Mardi 26 Mai
Tapenade d’asperges verte

Brochettes de crevettes aux épices et ses haricots verts au
curcuma 

Salade de fruits frais

Mercredi 27 Mai
Kefta de boeuf, sauce spicy et légume croquant

Pêche du jour sauce chimichuri à l’origan et légume grillé
Entremet Vanille Rhubarbe

Jeudi 28 Mai
Paillason de pommes de terre, oeuf mollet

Pièce du boucher et se petits pois au chorizo
Soupe de fraise à la menthe et madeleine vanille

Vendredi 29 Mai
Cake salé au jambon et aux olives

Pêche du jour, accompagné de son riz Pilaf
Ile flottante chocolat

Samedi 30 Mai
Caponata d’aubergine et oeuf poché

Poitrine de veau confite, mousseline de pomme de terre
Tarte aux fraises

Dimanche 31 MaiMenu de la Fête des Mères Prix du menu : 40€ 

Nouveauté
Salade Césarau poulet fermier, pancetta,

parmesan, croutons, salade, tomateet oeuf poché
14.50€
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